im Gasthaus Drei Schneeballen.

Gemiitliche Stunden in unserem Hause wiinscht Thnen

Thre Familie Neumaier mit Team

Bei uns menschelt’s noch:
Falls das Rad mal nicht rund lduft, sprechen Sie uns an.
Wir wachsen mit Threr Kritik
Das Internet ist schon und gut,
aber wir kldren Probleme gerne personlich.



Vom Schwein

Nicht immer vorriitig
Geraostetes Leberle mit Briigele

Jigerbraten
mit frischen Steinchampignons a la creme und hausgemachten Spdtzle

Schweineriickensteak "' Jiger Art''
mit frischen Steinchampignons a la creme und hausgemachten Spdtzle

Paniertes Schnitzel
mit Bratensofle und Pommes-Frites

Vom Kalb

Kalbsrahmbraten
mit hausgemachten Spditzle

Kalbsbraten
mit frischem Marktgemiise und Kroketten

Vom Rind

Rumpsteak
mit Bratensof3e, Krduterbutter, Rostzwiebeln und Pommes-Frites

Rumpsteak
in Pfefferrahmsofle mit hausgemachten Spditzle

Fisch

Fangfrische Schwarzwald Forelle aus Hofstetter Zucht
"Blau" oder "Miillerin" Art
mit zerlassener Butter und Salzkartoffeln

mit Mandelbutter

Mediterran“
mit einer Marinade aus Olivenol, Krduter, Paprika
getrockneten Tomaten, Schalotten, Knoblauch und Krduterkartoffeln

Zanderfilet ""Badisch'’

an Rieslingsofie mit Marktgemiise und feinen Nudeln



Aperitifs

Glas Sekt - Pinot von Oberkirch
Hauscocktail - Sekt mit Holunderbliitensaft
Kir Royal - Sekt mit Cassislikor
Martini Weif3 oder Rot

Aperol Spritz / Hugo
Campari Orange

Sherry trocken

Pernod

alkoholfrei:

Campari Orange

Campari Lemon

Hugo

Suppen

Rinderkraftbriihe
mit Krduterflidle

Thai-Currycremesuppe
mit Zitronengras, Kokosmilch und gebackener Friihlingsrolle

Vorspeisen

Griiner Salat

Bunter Salatteller

Schuttertiiler Ziegenfrischkdse
im Schwarzwdlder Speckmantel, mit Rosmarin und
Tannenhonig gebraten, an kleinem Salatbukett

Gebackene Gambas
mit Chillisofle an Salatbukett

Lachs-Carpaccio
mit Olivenol-Limette-Salatbukett

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Triiffelol-Balsamico und frisch gehobelten Parmesanspdnen

0,101
0,101
0,101
4cl
0,251
0,201
5cl
2cl

0,251
0,251
0,251



